Porterhouse
Steak
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RIND Tomahawk Roastbeef Steak / Roastbeef /

Steak Striploin Steak Striploin

Entrecéote/ Hohe Rippe Hohe Rippe Rinderriicken mit Knochen und Filet / Filet / Tenderloin Filet Steak /
Rib Eye Steak ohne Knochen / mit Knochen / Striploin with Tenderloin Bone In Tenderloin Steak
Chuck Back Rib Chuck Back Rib
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Kamm Zungen- Steakhiifte / Hiiftsteaks /
Sirloin Sirloin Filet

stiick / Chuck Roll

y

Schaufelstiick /
Flat Iron Steak

Metzgerstiick /
Teres Major

Tafelspitz / Cap of
Rump / Picanha

Nierenzapfen /
Onglet / Hanging
Tender

Bavette Aloyau / Biirgermeister-
Top Butt Flap Steak stiick / Tri-Tip
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”# Saumfleisch / GrofBes Bavette / NAPOLEON

\

Brust / Brisket

“ : : ; Bauchlappen
Flache Rippe 2-5/ Querrippen / . ki mit Knochen / pronioteak
Chuck Short Ribs Short Ribs Flank with Skirt GOURMET GRILLS



